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ERCOLE OLIVARIO
Grande suceesso per la cerimonia finale

di Roselia Solfaroli . wva made in Italy, rappresentano
. “una offerta di qualita che i consu-
B SPOLETO - “Siamo partiti con  pator hanno inl'lparai'o ad apprez-
clrea 100 aziende ed ora siamo armi- g, argzie ai corsi di educazione al
vati a quasi 300. Tn questi ultimi an-— conemo di questo nobile prodotto
nie staiq fatlo un Ilavom notevole, | by concluso - ed al kavoro che da 20
i debbiamo continuare alavorare  anpi PErcole Olivario svolge come
per mighorare ancora”™. Ha salutato
Cosl, jert inattina, la folta platea del
Teatro Nuovo “Gian Carlo Menot-
117, 1l presidente det Connitato dico-
ordinamento del concorso Freole
Ohivario, Giorgio Mencaroni.
1T concorso nazionale per la valonz-
zazione delle eccellenze olearie terri-  ferma che alla finale del Lrcole Oli-
torialiitaliane che ha avuto qualese-  vario arrivano soltanto le vere eccel-
deperil suo “Tatto finale” Ja citth di - Jere separate, e ine dalle altre, non
Spoleto. Ma questa del 2012, ¢ stata da punti, ma da decimi & puntt, una
una edizione speciate. Si, perché inezia, che soltanto § ‘senst’ del giura-
non solo ha fatto registrare ottimi 4 riescono ad individuare™.
nuimeri in fatto di aziende partecipa- [T
i da gran parte d'Itaba (sono state
infatti hen 273 ke etichette presenti),
ma il 2012 segna anche il ventesimo
anniversario dalla sua costitezione,
“Ea 20 anni - sono state e parole ¢
Mencaroni dopo il saluto imziale
portato dal sindaco di Spoleto, Da-
nieke Benedetti - MErcole Ohvario si
¢ fatto carico di una funzione di pro-
mozionee diffusione degh oli di qua-
fitd tatta akiana che hanno peculia-
ritil e pregi sensoriali, satutistici eny-
tsitivi in grado di soddistare anche i
conswmaton piv esigents, sempre
pits attenti agh aspetti edonistici e nu-
frizionali defPalimentazione™. I mil-
Ie sapori dell'olio extravergine di oli-

tour aperator del made in [talia nel
mondo™

*“Quest’anno 'Umbria non ha avo-
to premi - ha concluso Mencaroni -
ma la qualiti dei nostii ofi si ¢ dimo-
strata cotnungue altissima: e ¢id con-
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Olio d’eccellenza,
ecco le punte
d’oro dell’Ercole
Olivario

SPOLETO - Un filo giallo che
unisce Sardegna, Emilia Roma-
gna, Puglia, Campania, Sicilia ¢
Lazio. K quello dell'olio extra-
vergine d'oliva, che ha visto pro-
prio queste regioni vincere nelle
varie categorie della ventesima
edizione dell**Ereole Olivario™.
Cornice della premiazione il
teatro “Gian Carlo Menotti” di
Spoleto, alla presenza, tra gli al-
tri, del presidente delfa Camera di
commercio di Perugia, Giorgio
Mencaroni, del sindaco Daniele

Benedetti, del presidenie  di
Unioncamere nazionale Ferruc-
cio Dardanello, dell'assessore re-
gionatc Fernanda Cecechini e del-
le senatrici Auna Maria Fioroni e
Colomba Mongietlo, Quest'ulti-
ma ha dato & Mencaron una me-
daglia da parte del presidente del
Senato, Schifani.

Andiamo ai vincitori. Prima
per la categoria olio extravergine
d'oliva frattato leggero {'azienda
agricola Giuseppe Fois di Alghe-
ro {Sardegna); seconda Pazienda
Peppetd <h Gruseppe Toredi Ittird
(Sardegna). Per il Dop frutialo
leggeroavincere & l'olio “Colline
di Romagna” del frantoio Paga-
neili di Sant' Arcangelo di Roma-
gna {Emilia Romagna); sccondo
1l Dop “Dauno Gargano™ dell'a-
zienda Sio di Carpino (Puglia).
Per il frudtato medio vince l'a-
zienda olivicola Titerno di San
Lorenzello (Campania), al sc-
condo posto la Badevisco di
Franco Cassctta di Scssa Aurun-
ca {Campania). Per il {ffrutiato me-

dio Dop trionfa l'olio “Colline
Pontine”  dell'azienda agraria
biclogica Pacla Orsini di Priver-
no (Lazio); secondo &l “Terre di
Bari” dell'azienda Gregorio Mi-
nervini di Molfetta (Puglia). Per
il fruttato intenso, & vincere & la
Tenuta Piscoianni di Sonnino
{(Lazio}, medaglia d'argento all'a-
zienda Alfredo Cetrone, sempre
di Sonmino, Quanto al Dop frutta-
to intenso, vince “Monti Iblet -
Monte Lauro” dell'azienda Ter-
raliva di Giuseppina Frontino di
Siracusa (Sicilia); al secondo po-
sto il “Monti Iblei - Guifi” detl'a~
zienda Frantoi Culrera di Gio-
vanni Cutrera di Chiaramonte
Gulfi (Sicilia). Menzione specia-
le per Folio biologico al Dop
“Colline Pontine” dell'azienda
Paola Orsini, mentre il premio
speciale Amphora olearia va al-
l'azienda agraria Riva del Garda,

BA.FRA,

P X
“PrulwnodUnites”,
i um dusv
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Venti di crisi sull’extravergine di oliva
La tradizione regionale resta a bocca asciutta

= SPOLETG

HON C'E" L'UMBRIA questanno sul
podio dell’Ercole Glivario. Dalla
Sardegna ali’Emilia Romagna,
passando per fa Campania; e po
ancora Sicilia ¢ Lazio: sono que-
ste infatid le regioni che si sono ag-
giudicare i prind posti nella vente-
sima edizione det concorso nazio-
nale, per [a valorizzazione delte ec-
ceflenze olearie territoriali frafia-
ne. Al Lazio anche la menzione
speciale per Polio biologico, men-
tre approda in Trentno il premio
Anphora Olearia per la confezio-
ne pif bella e la migliore etiches-
ta, andato alPazienda agraria Riva
del Garda. Al concorso del venten-
nale hanno partecipato 275 extra-
vergine di oliva, di cui 89 hanno
raggiunio la finalissima, Ma ecco
1vincitori delfedizione 2012 olio
extravergine di ofiva fruio leg-
gero: primo classificato olio exira-
vergine dellazienda agricola Foils
Giuseppe di Alghero (Sassari),
Olio exgavergine Dop frutiato
leggero: primo classificaro Olio
extravergine Dop «Colline di Ro-

magnay del frantoio Paganelli di
Sane’Arcangelo di Romagua (Ri-
mini). Olin extravergine di oliva
finttato medio: primo classificato
Olio extravergine dell’azienda oli-
vicpla Titerno di San Lorenzello,

Benevento,  lio extravergine
BPop frutato medio: primo clagsi-
ficato Olio extravergine Dop «Col-
line Pontine», delffaziends agra-
ria biclogica Paola Orsini di Pri-
verno {Latina). Olio extravergine

di oliva fruttaro inienso: primo
clagsificato  Olio  extravergine
deflaziends agricola Tenwa M-
scoianai di Soanino. Olio extra-
vergine Dop fruttate intenso: pri-
mo classificato Olio extravergine
Dop «Mont Iblei-Monte Lauro»
dell’azienda agraria Terraliva del
frantoio Giuseppina di Siracusa,

Menzione speciale per 'olio biclo-
gico: Dop  «Colline Pontines
delfazienda agraria biologica di
Paola Orsini di Priverno (Lau-
na). Premio Lekythos: a Mauri-
zi0 Ferreri che svolge in Bulgaria
la sua auiviia’ di ristoratore ¢ as-
saggiatore di olio extravergine ira-
Liano. «1a 20 anni — ha sottoline-
ato Giorgio Mencaroni, presiden-
te della Camera di commercio di
Perugia e del Comitato di coordi-
namento del concorse — PErcole
Olivario 81 & fatto carico & una
funzione di promozione e diffu-
sione degli ofi di gualit tutta ita-
ltana, che hannoe peculiarita ¢ pre-
i sensoriall, salutistici ¢ nuritivi
in grado di soddisfare anche i con-
sumnatori pill esigenti ed attenitis,
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PROMOZIGNE
Fiere estere
Finanziamenti
alle aziende

piu attive

LA PROMOZIONE trova ulte-

riori risorse. La Camera df

commercio, infiuttd, apre f ter-
mini dei ngovd bandi per lo
cencessione (i condributi alle
piccole-medie imprese che
puartecipenn a fieve interna-
zignalt in Halia e all'estero.
Unmodo per veicolare la pro-

pric immagine olire { confini
regional, ¢ fare del made in
Uinbria la bandiera dell'ec-
cellenza.

Per quents viguarde 8 Ben-
duo per l partecipazione o

Jlere interazionall in Ttafia.

i contributi ammontano in to-
fale o 150.000 curo. Sono
cspressamente escluse le fio-
re che st svolgono in Umbria,
fl comributo ceamerale s
pur al 50% delle spese am-
missibili con un massimale
i 2.500 enr.

Lo domonde dovranng esse-
re trasmaesse alie Camera ol
Comnerclo ol Perugla. - Vie
Cacciatori defle Alpi. 42 -

06{21 Perugia, tramite lette-
roraceomandetn AZR entro
{31 ottobre 2012.

Bando per la partecipazione
a fiere internazionaliall este-
rin In questo cuso o somma
stanziata complessivamente
dalle Camera di Conmmercio
i Perugic & L 200.000 curo.
Sono escluse dolla concessio-
ne del contribudo le peviect-
peezioni ad iniziative

Jinanziate in tuite o in purte

dall Ente counerale perugi-
no, dal  Centro Fstero
dell Umbrie e do cdtri orgoni-
smif del sistema camerale re-
gionale.

i eontributo coprirg un mini-

mo del 30% ad un massino
tlel 50% defle spese sastenu-
te fiuo ad wun massimo i
4.500 eura in casy oi monife-
stuziond in paesi non appar-
tenentl all Unione Ewropea
od in caso of prime coniribn-
ziagne.

Anchie In guesto caso le do-
mande dovranmo essere -
smesse alla Camera df Com-
mereio di Pevugio - Via Coe-
viatori delle Alpi, 42 - 06121
Perugiv, freamite lettera rae-
comandate A/Rentroil 31 ot
tobre 2072,
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AGROALIMENTARE § tracta del frantoio “Doecimi®”

AZIENDA UMBRA SUL PODIO
ALEA FIERA SO DEFVERONA

b BETTONA

Importante riconoscimente per il mondo
agroalimentare umbio ¢ pid in particolare
per Tobio extravermne d'oliva, giustamente
considerato il fiore all'occhiello delle produ-
zioni regionali. Infatti, presso § padigliont di
Veronafiere (dove si sono tenut sia Vinitaly
che il Sol. importante expd dedicato all'oro
verde), Tazienda Decimi ha ricevuto if presti-
gioso riconoscimento di "Migliore azienda
dell'anno”, assegnato dalla Guida Ol d'ltalia
del Gambero Rosso, i pit autorevole editore
italiano in campo enogastronomico. Pecimi
sale dunque sul gradino pi alto del mondo
oleario nazionale, prazie ad una guakia stra-
ordinaria ¢ a ber due oli premiati nell'edizio-
ne 2012 delia Guida. S aggindicano le Tre
Foghe, il massino reonoscimento, sia 'Emo-
ziong (¢da vanetd moraiole, san felice, fran-
to1o ¢ leecing), "un monumento di grazia €
potenza, intensita ed equilibrio”, sia il mono-
cultivar Moraiolo che, per 1 degustaton del
Gambero "hail passo delfuoriclasse”. Consi-
derazioni straordinarie, dunque, per un fran-
toio che si sta distinguendo sempre piv, ed &
ormal diveniato e nferimento per gli appas-
stonati del genere, cosi come per i pial presti-
giosi ristoranti. Umbii e non solo. "Tutto me-
rito di Graziano Decimi ¢ della moglie Romi-
na - sevono 1 eritier del Gambero Rosso -
capact in pochi anni di dar vita ad una delie
pilt autentiche ¢ riuscite imprese italiane nel
campo deli'extravergine, 11 frantoio e parte
degli alivi si trovano nel comune di Bettona,

TN LU R i

La premiazione Avvenuta al Sol di Verona

quindi nei dintorni di Collemancio ¢ nei pres-
s1dellabbuzia di San Felice, a Grano dell Um-
bria. Terre vorate, msomima, che ingieme alla
maniacale opera dei Decimi spiegano il cla-
moroseo sticeesso di questo frantoio™, Visibil-
mente soddisfaito per il pramio ricevuto, #
titolare Graziano Decimi ha sottehinealo co-
me questo sia "il viconoscimento ad un impe-
gno totale e ad una passione seonfinata”. "lo
¢ la mia famiglia - racconta 1 produttore -
abbiamo deciso di dedicare: all'olio suun pia-
no radicale, assoluto. Tutto comincia nel pri-
i annd 2000 quando frequente i primi corsi
di assaggio. Una folgorazione che fa divam-
pare Una passione incredibile e un'‘impresa
che prende il via da appena 50 piante di oli-
ve. Sitratta di un viconoseinento importan-
te - ha commentato 4 Verona lassessore all
agricoltura delia Regione Umbria Fernanda
Cecchini - che testimoenia la qualita delfolio
umbro e 'aliissima professionalitd dei nosiri
produttor”. 4
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LEPERSIREA FRLIK

Unia storvhoard perftn

di Giovanni Picuti

hria

?Numeu alJa mano, 1] tmmno in
' Phnbiia registra’ 14 1111,:310{@ per-:
formance degli wtimi dieci anni, supera”
i1 2007 ¢ le presenze straniere; mtwlm— :

e la 1]1(.(. 1 Eld]l()ildk.,

loanti

P_a_sfﬁa .j6 ]

Con Sicilin e Puglia sia-
1o la regione in crescita:

sper- ik prossimo futuro,

Chapeau  all'asseSsore”

Bracco, dolee di cuore e

giovanle  nellentusia-.
smo, doti yare in politi-
ca. Sva la decisione di af-

fidare 4l fotograto Steve

“MceCurryla nostra im-,

magine turistica, per svi-

Tuppare una strategia di-
marketing che mighion il

valore dell'offerta. .
Sul - punto lassessose,

Tappresentante. di quel
moendo colto e per bene’

di cui resta solo il ficor-

“do. ¢l lascl esprimere un'
“obiezione  prudenziale.

Ouale linguagpio iz

zerd il fotograto del Na-
-tional (1(,031 apbic per fe-
“Stunohidre | nostrl terri-:
tord, rafforzare la convin-
~zione che "Imbriagpud
fupzionare -grazie alla
storia, d!ia sud gen-

-Sna
te, al suo artigianato, al-

Jdasua dgnwitum drgua-.
1!(& 212 5101 commuu al~

14 sistema dalle
sug filiere correlate al ty-

T

“rismo culturale? .

LObigttivo - sapere

Tuomo dolce di cuore - &

“uelto di legare a quuli-"

2 della” fotogratia con

“quella delt Umbua. ira-
:?smr.ltendo up ldt‘d 11111h1~.

scana, "u'

sidea: unitaria g regio-

“mnissione lmphuta - che
AUmbria pon & ancora .
: Jet_tm dl':

UIMBREA FELIN ann printa pagina

._Ufm e%i:;{i>'z*ym§:}r{j§. ﬁ

- per [Umbria

S ne z“ -
13 su questo che bisogna
Tavorare, Ura 0 N0 story-
* hoard credibile, una §ce-
negpratura certa, Ung vi-
sualizzarzions di un'iden
i regia mintta ¢ consa-
: pem]{: che un fotografo’
“venuto da lontano non
pud possedere el suo
bagaglio. McCurry, 7e-
- porter di guerra, sa bene
S cheil primé L',ompit'o del-
la fotoprafia & di dissocia~
“re lac vitas dalla. morte.
“"Futta la nostra cultura &
sun dmimenso sforzo per
“dissociare la vita dalla
“morte. 1 corollanio pud .
< ipvarniabilmente applicar
-t al paesaggio wmbio, al-
<3e nostre tradizioni; alle
nostre opere d'arte, ma
c-anche ai nostrl paest, @l
2 case, agli spazi agrico-
iy alle epoche artigiana-
; ]1, ai boschi, alle:stiade,
nal pm{ﬂo di certt paest, e
seosivia, Come per ino-
. §trt cari chenon ¢i sono
© pily, anche per tutte que-
 stecase che scompaiono
» claggrappiamo alla foto-’
j gmﬁd come una volta ¢i
st aggrappava aila pittu-

~rd, Senza larte e la foto-
- grafia non avremmo po-:
-rute ramandare i ricor- -
- diparteciparli alle gene

he il tarismo si nutu:_:
Fq mmlag;lm Laconsez-
“vagionede ricordi & uma.
: pcu'{(, fondamt,ntdluf
- SpEsse p.l.cvqlcnm della

grafia s
sione S(_Opl(,d costifuisee

- di contrastare il sistema’ -
- ¢he con abegrinminioel-

~menie 'sulla nostmum-
maging, ~Lloce '

RO spu,ldh; e I-Llomr.{
dolee:di- cuore Javoring ¥
Cmsiemé pei seonfigeere”

memonia, la cul tragmis-

- sione svolge un Teolo si-

milea guello che neiOt-
tocento - {inmaginazio-
neefaserittura svolgeva-
no sulfimniaginaric dei
franeesi, deghi inglesi ¢
dei tedeschi ¢he-intis-
prendevano # foro viag-
gio di formazione verso
IMtadia, Dovrddawe iline-
glio di sé i fotografo ve-

ute da lontano pertr -

smettere l‘lmmag,mc pitt

véritiera def nostri fuo-
- e, chele penerazioni at-
tuali, maanche le politi-

che sbagliate, hannofat- -

Lo ded tutte per-distrug-

pere; netla speranza che .
le sue foto, chefaranno

1 gire delmondo, non

costituiscano soloilmer-

zoper metterein sabvo la.

memorna, i st trasfor-

g inni thonitosper
~assicutare T salverza di”

quello cheptraggono ¢

- scuotano le cosclenze d; '
Jchile o s
~Sipay

Tvas .

0. ("‘hmnquc.ﬁa-"

bia ache fare con la foto-
rechedapul--

i per s mir'armia capace

da- ha inciso negativ

Qnot{d, ass

auestotipo dimoitee
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demicy, |

tografo indulga - purnel-

la sua imimensa bravura -

© socialmente”
condivisa e.alla.quale in -
troppisi stannoabitzan-
do. 11 pericolp da scon- .
giurare ¢quello chi il fo- -

- ~nella retorica patinata:
in cub talvolta i grandi:
det National “scadono .
- permancanzaydi una eul-
Ctura di base! déituoghi |
che visitano, Non voglia- .
mo correre ilLyiselite che:

* Steve legea 'Umbria co-
- me Dustin Hoftman, te-
- stimonial delle Marche;
- haletto 'Infinito di Leo-

pardi déstando urtiversa-
le ifarita. . Verificare su

- YouTube, " per credere.

Beata umbritudine, um- .

bra bealitudine. .. .- . 4

" Giovanni Picuti |
giovanni. plcuti@alice.it
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PERUIGIA - ¢ Vattualita ¢ la storia
receated Talia, a part e dad vealianni
dulla morte di Giovanni Faleone ¢
Paolo Hovselling ¢ da Tangentopal,
ma al centro delia VT edizione el
Festival di giornalismo di Perugia, in
propromma du opet ol 29 apnle ¢
sopratinilo la professione del reporter,
che continna a cambiare ¢ ad apyirsi a
nuovtimodelli, ma resta senyre ancora-
[a alla vicerca delle notizie sul campo,
Resta la professione di Giuseppe
1Y Avanzo, Giorpio Bocca, Miriam Ma-
fai, Antonio Ghirelit, che - recenteman.
1 SLOmPMsE - saranno vice i
eseript per le midgliaky ¢
parteciperanno ali'evente, Gli steu-
menti perd cambiano: ecco allora il
dala journabism, cud lappuntamento
umbro dedics pio Ji un incontro, o il
citizen journalism, con i suei dubbi
deontologiv, Foeo |sooal ¢ i ivie

4

media, tra funziont Informative ¢ so-
cialt. Sufle sfondo Fandamenio dell’
edlitovia, alla ricerca disperata di noo-
ve furme produtiive, in ltala come nel
resto del mondo, per sopravvivere,
inguegiomiira dibattiti, presenlazio-
ni o llh. i, proioriont di dmumm tari,
concorst ¢ omostee, i ad impresso
libero, CHire 200 eventi ¢ pit i 500
speaker che arriveranno a Perogia da
tutto il rondo. P miayumsia aperalon
ad esporti dellinfonmazions, ma an-
che rappreserlant istituzionall, come
ilmmi" ella Ciustizia Puota Sever -
sorderd dh etica e piornalismo
s Jacopino, pwmleute dell'Ce-
= ced Giornaltisti, Tt som)\epru.ﬂm
alieditoria Paole Pelefio
am]mfptnm;'ulmil insiene al presi-
(lunlc {ehhs Flep ¢ dei' ANSA Giuho
Ansehni, dell incontro sut canbiamen-
1i dell'editoria, Ci sard anche i 0.2 di
Wikifenhs Koisting Hrafsson.

o

FPERUGIA 1L SALUTO DEL SINDACO BOCCALI

Giornalismo, via al festival de 200 eventi

Al pavtecipani af Festival thsahute
debsindaeo di Perugia, Wiadintizo Boc-
ali; «D domani. per cingque aiomi,
Perugiasard capitale del giornalismon,
dice, sottelineando che wsei anni 1
davvero pechiavrebbens pogulo preve
dere che i neonulo Festival i cesi
breve lempo s sarcbbe guadagnato un
credilo tanto vasto e che avrebbe ri-
chiamato personalitd del mondo dell’
informuazione. delic nuove (weneloyic
della comunicazione, dell'edilorine.
Boccali sottolinea che «nei prossini
CHQUE Morn: aviema moda, attravenr-
so devine ¢ decine di appuntarmenii di
entrare nefle pieche di questo mestiere
delicatissimo quante decisive per If
affermarione di una demecrazia com-
piuta, tra problemi, visioni di fulwro,
rivoluzioni metodologiche, oppon -
13 inedite. Nen sard un giomalisme
fuble vivole a pracdarst denfro, ni

anzi. una occasione per apriee (inestre
gialbe mu:{ o el nostre mondos, A
Lapitiche ln p(niwip‘mm el
Bet nom del seitores, piacerichizmare
quetacheasve gindizio tuna aimma-
gine ante di questa manite-
SO ordinario ealusiasino
o ant ragazzi ¢he vi prestano Iz loro
apera come volontasi o che arrivanaa
Perugiada tulte fe parti d Tiatia percheé
atthud da ung grande curiosia poy
quasto lavoro ¢ dalla voglia dientrarea
far parte di un mando tanlo difficile
quante sugpestiven. Infine RBoccali vi-
budiseeche «con il Festivai del grormulbe-
sino, Perugiaentranel vivodella stagio-
ne delle pit importanti manifestazio-
1. chesiera apertasabatoscorsa conla
mastra di Loca Synorelli. Surauno
mesi decisivi per conlermare <he la
ciltd vuele piocare lacarta delia cultura
RIS AHYEE s produrre seiluppos,

Ritagiio ad tso escliusivo del commitlente. Riproduzione vielata,
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ALROALIMENTARE oo Taste Unibria
IMPRENDITORI CINES]

IN VISITA ALLA SCOPERTA
DIVING, OLIO B TARTURO

B PERUGIA

La Camera di commercio di Perugia, attraverso i
progetto “Faste Umbnia’ mveste sulla Cina. Dall'ing-
zio della settimana sono nella nostra regione 7 ¢comn-
pratori, operatoni commerciali di grandi imprese di
distribuzione di Pechino ¢ Shangai ¢ 3 giornalisti
redattort di 3 importanti guotidiani a iratura nazio-
nale. Mercoledi gli ospiti cinesi hanno iniziato unan
visita di studio che I condurrd in aleune cittd - Pero-
gia, Assisi, Bevagna, Todi, Monlefalco, Trevi - se-
guendo le eccellenze di vino, olio extravergine di oki-
va ¢ fartido. Tra le aziende toccate if molino Gatti
Irancesco e Figh di Panicale, Fazienda Vitivinicola 1)
Poggio di Macchie di Castiglione del Lago, Fazienda
Agraria Brunozzi Giorgio di Montefaleo, la Canti-
na Dionigi di Bevagna, 'azienda agraria T Mandor

Sapori d’eccellenza Delegazione cinese visita 'Umbria

di Bovara di Trevi, Tazienda Rocca di Fabbridi Mon-
tefalco, Tazienda Roceatiore di Todi e le Cantine Tu-
dermun, 'Oleificio Melchiorri di Spoleto, la Cantina
Scaccradiavoli i Montefalco, lagriturismo "Le
Mandrie di San Paolo” di Assist.

Rilaglio ad usa ascliusivo del committente. Riproduzione vielata.
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